A LA CARTE

ES



ENTRANTES

Ceviche Fontsanta de corvina salvaje
Maiz cancha, chutney de mango, mayonesa de cilantro

26.00

Gazpacho de fresa
Caballa marinada, cherrys confitados, vinagre de Jerez

24.00

Tallarines de calamar
Mallorquina, cebollitas encurtidas y emulsion de tinta de calamar

27.00

Aguachile de pez limén
Aguacate asado, cebolla encurtida, sorbete de pepino

27.00

Bogavante a la brasa

Causa de patata, mantequilla noisette, sabaydn de maiz y
caldereta de bogavante

28.00

Carpaccio de presa ibérica

Mahonesa de vitello tonnato, jugo de oliva verde, helado de
queso y anchoa

27.00

Jamoén Juan Pedro Domecq 100% ibérico de bellota
(90gr)

Pan de leche y tomate de ramallet
35.00

No todos los ingredientes aparecen en el mend, si usted padece
algtn tipo de alergia o intolerancia alimentaria, por favor,
comunigqueselo a nuestro equipo.

IVAINCLUIDO



PRINCIPALES

Lubina a la brasa
Hinojo asado, anguila ahumada y salsa verde

35.00

Denton
Beurre blanc, falso risotto de patata y jugo de pescado

37.00

Pescado de mercado
Crema de pimiento, emulsion de pera, dados de yuca

P.S.M.

Paletilla de cordero
Tabulé de verduras, couscous verde y yogur de oveja

37.00

Solomillo de vaca madurada

Milhojas de patata y panceta de vaca, mostaza encurtida,
crujiente de parmesano

39.00

Porc negre seleccion Ca'n Company
Terrina de camote, mojo rojo y crema de ciruela

37.00

Pan de masa madre y aceite de oliva virgen extra
D.0. Mallorca

4.50 p.p.

IVA'INCLUIDO



A LA CARTE

ENG



STARTERS

Wild corvin Fontsanta ceviche
Corn cancha, mango chutney, coriander mayonnaise
26.00

Strawberry gazpacho
Marinated mackerel, confit cherry tomatoes, Sherry vinegar
24.00

Squid tagliatelle
“Mallorquina”, pickled onions, squid ink Emulsion
27.00

Amberjack Aguachile
Grilled avocado, pickled onion and cucumber sorbet
27.00

Grilled lobster
Potato causa, noissete butter, corn sabayon and lobster stew
28.00

Iberian pork carpaccio

Vitello tonnato mayonnaise, green olive juice, anchovy and cheese
ice-cream

27.00

Juan Pedro Domecq 100% pure acorn-fed Iberian ham
(90gr)

Milk bread and ramallet tomato
35.00

Not all ingredients are listed on the menu, if you have any kind of
food allergy or intolerance please let our team know.

VAT INCLUDED



MAIN

Grilled sea bass
Grilled fennel, smoked eel and green sauce

35.00

Dentex
Beurre blanc, mock potato risotto and fish juice

37.00

Market fish
Pepper cream, pear emulsion and diced yuca

P.S.M.

Lamb shoulder
Vegetable tabbouleh, green couscous and sheep yogurt

37.00

Dry-aged beef tenderloin

Potato an beed bacon millefeuille, pickled mustard, parmesan
crisp

39.00

Suckling pig from black pig — Ca’n Company Selection
Sweet potato terrine, red mojo and plum cream

37.00

Sourdough bread and extra virgin olive oil D.0. Mallorca
4.50 p.p.

VAT INCLUDED



A LA CARTE

DEU



VORSPEISEN

Fontsanta Ceviche aus wild gefangenem Corvina
Cancha-Mais, Mango-Chutney, Koriander-Mayonnaise
26.00

Erdbeer-Gazpacho
Marinierte Makrele, konfierte Kirschtomaten, Sherry-Essig

24.00

Tintenfisch-Tagliatelle
Mallorquina, eingelegte Zwiebeln und Tintenfisch-Tinten-Emulsion
27.00

Aguachile vom Bernsteinmakrelenfilet
Gegrillte Avocado, eingelegte rote Zwiebel und Gurkensorbet
21.00

Gegrillter Hummer
Kartoffel-Causa, Noissete-Butter, Mais-Sabayon, Hummereintopf

28.00

Carpaccio von iberischem Presa
Vitello Tonnato Mayonnaise, griiner Olivensaft, Kase-Anchovis-Eis
27.00

Juan Pedro Domecq 100% reiner ibericher Eichel-Schinken
(90gr)

Milchbrot und Ramallet-Tomaten
35.00

Nict alle Zutaten werden aufgefiihrt. Falls Sie eine
Lebensmittelallergie oder -unvertraglichkeit haben, weden Sie
sich bitte an unser Team.

MWSt Incl



HAUPTGANGE

Gegrillter Wolfsbharsch
Gebratener Fenchel, Raucher-Aal und griine Sauce

35.00

Dentex
Beurre blanc, “falsches” Kartoffel-Risotto und Fisch-Jus

37.00

Marktfisch
Paprikacreme, Birnenemulsion und Yucawdrfel
39.00

Lammschulter
Gemise-Tabouleh, griiner Couscous und Schafs-Joghurt

37.00

Dry Aged Rinderfilet

Kartoffel- und Rinderspeck-Millefeuille, eingelegter Senf,
Parmesan-Chip

39.00

Spanferkel vom Schwarzen Schwein — Ca’n Company
Selektion

Stikkartoffel-Terrine, roter Mojo und Pflaumen-Creme
37.00

Sauerteigbrot und natives Olivendl extra D.0. Mallorca
4.50 p.p.

MWSt Incl



